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オーシャニアクルーズ 新造船 

オーシャニア アリューラの命名式がマイアミで 

 

フード＆ワイン誌最優秀新人シェフ賞の過去の受賞者 

タヴェル･ブリストル＝ジョセフ氏、ケイティ･バトン氏、カルヴィン･エン氏、 

アイシャ･イブラヒム氏、ジョージ･メンデス氏、ローレンス“LT”・スミス氏 

華やかなマイアミでの式典でオーシャニア アリューラを命名 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

左からジョージ・メンデス、ケイティ・バトン、タヴェル・ブリストル＝ジョセフ 

ローレンス“LT”・スミス、アイシャ・イブラヒム、カルヴィン・エン 

東京 2025年 11月 17日  -  美食と寄港地の魅力を追求し世界を牽引するオーシャニアクルーズが、

11月 14日、新造船オーシャニア アリューラを正式に命名しました。マイアミ港で開催された華やかな式

典のハイライトは、これまでにない形式で行われたゴッドペアレント（名付け親）による命名式でした。 

「フード＆ワイン」誌の歴代最優秀新人シェフ賞受賞者を代表し、タベル･ブリストル＝ジョセフ氏、ケイテ

ィ･バトン氏、カルヴィン･エング氏、アイシャ･イブラヒム氏、ジョージ･メンデス氏、ローレンス“LT”スミス氏、

以上 6 名のシェフが、ゴッドペアレントとして命名式に参加しました。全員で、船首にシャンパンボトルを

ぶつけて割るという伝統ある儀式を執り行い、船と乗船するすべての人々の幸運を祈りました。 

華やかな祝典は、まずは船内全体で行われたレセプションと豪華なディナーから始まりました。その後、

式典会場のふ頭に移動し、オーシャニアクルーズのジェイソン･モンタギュー チーフラグジュアリーオフィ

サー、同ネイサン･ヒックマン チーフコマーシャルオフィサー、そしてフード＆ワイン誌の発行人トム･ベア
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氏などの来賓による心のこもったスピーチが行われました。式典の後、オーシャニア アリューラは招待

客を乗せて、3泊のマイアミ発着特別クルーズに就きました。 

このイベントには、ジャーダ･デ･ラウレンティス氏（オーシャニア ビスタのゴッドマザー）、キャット･コーラ

氏（オーシャニア リビエラのゴッドマザー）、そしてオーシャニア シレーナのゴッドマザーであり、同社初

代エグゼクティブカリナリーダイレクターのジャック･ペパンシェフの娘であるクローディーヌ･ペパン氏とい

った、歴代のゴッドマザーたちをはじめとする多くの著名人が出席しました。 

オーシャニアクルーズのチーフラグジュアリーオフィサー ジェイソン･モンタギューは、「オーシャニア ア

リューラを正式に私共の船隊に迎え入れることができ、これ以上の喜びはありません。またその命名式

を、活気と洗練を象徴する私たちの本拠地マイアミで行うことができたことで喜びもひとしおです。この歴

史的瞬間を、名誉あるゴッドペアレントの皆さまと共に祝えることを大変光栄に思います。フード＆ワイン

誌との長年の協働における新たな章の始まりを記す特別な日となりました」と述べています。 

フード＆ワイン誌発行人トム･ベア氏は以下のようにコメントしています。「これは、フード＆ワイン誌とオ

ーシャニアクルーズとの刺激的なパートナーシップの始まりです。私たちはどちらも、『卓越性は決して色

あせない』というシンプルですが力強い信念を共有しています。数十年にわたり、私たちはいずれも職人

技、創造性、そして料理界の過去、現在、未来に向けて、深い敬意を掲げてきました。フード＆ワイン誌

の最優秀新人シェフ賞歴代受賞者をこの美しい船のゴッドペアレントに任命することで、オーシャニアク

ルーズは食の未来を祝福します。いずれのシェフも革新の担い手であり、私たちの食体験の在り方に新

風をもたらしています。そして今、その創造性を海の上にまで届けてくれるのです」 

オーシャニア アリューラの就航時期のクルーズは、7 泊から 34 泊。訪れる寄港地は象徴的な都市から

あまり知られていない宝石のような場所までの 92 港超で、多岐にわたる目的地を楽しめる多彩なクル

ーズです。2023年に高い評価を受けて就航した姉妹船オーシャニア ビスタに続いて、オーシャニアクル

ーズ 8 隻目の客船となるアリューラは、洋上で最も広いスタンダードの客室（27 平方メートル以上）を誇

ります。全長は 241 メートル（791 フィート）、総トン数 6 万 7,000 トン超。定員は 1,200 名（1 室 2 名利

用）。乗客 3名につきクルー2名が乗船し、そのうち半数が料理関連の業務専任となります。 

船内のダイニング施設は 12 か所。その中でも特に華やかなグランドダイニングでは、朝・昼・夕の 3 食

に 270 種類の新しい料理が用意されています。クルーズラインとしてはまったく新しいコンセプトとなるク

レープリーでは、魅力的なフレンチクレープ、ブリュッセルワッフル、バブルワッフルに加え、ジェラートサ

ンデーも楽しめます。 

さらに、ペパンシェフの名を冠したフレンチレストラン「ジャック」が復活します。メニューはペパンシェフ自

身と現エグゼクティブカリナリーダイレクター兼フランスマスターシェフのアレクシ･クアレッティおよびエリ

ック･バラルにより刷新されたもので、新しい味と、オーシャニアマリーナ就航時に導入されて以来乗客に

愛され続けてきた定番メニューを融合させています。 
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オーシャニアクルーズの豪華な小型船、絶品の料理、考え抜かれた旅行体験の詳細については

https://jp.oceaniacruises.com/で。 

 

オーシャニアクルーズについて 

オーシャニアクルーズは洋上最高の美食と寄港地の魅力を追求する世界屈指のクルーズラインです。

最大乗客定員 1,250名、全 8隻のラグジュアリーな小型客船が洋上最高の料理と地球規模の豊富な寄

港地体験を提供しています。優れたデザイン性とくつろぎに満ちた客船による考え抜かれた旅行体験で、

7大陸 100か国以上の 600を超える主要港から小さな港までを 7泊から 200泊余りをかけて巡ります。

ソナタクラス船を 4 隻発注済みで、引き渡し予定は、それぞれ 2027 年、2029 年、2032 年、2035 年の

予定[1]。オーシャニアクルーズはノルウェージャンクルーズライン･ホールディングス(NYSE: NCLH)の

完全子会社です。詳細は www.nclhltd.com 

 

画像提供はオーシャニアクルーズ 

【発行元】 オーシャニアクルーズ PR株式会社フレア 
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